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Annata — Year — Jahrgang: 2017

Grado alcolico — Alcohol content — Alkoholgehalt: 14 % vol
PRODOTTO IN ITALIA - CONTIENE SOLFITI
PRODUCT OF ITALY - CONTAINS SULPHITES
PRODUZIERT IN ITALIEN - ENTHALT SULFITE

Rappresenta un’ulteriore espressione del nostro vino nel tempo, con un afinamento di 5 anni in bottiglia.
Fortemente desiderato dal momento in cui si € avuta la sensazione che alcune zone e alcuni microclimi erano

adatti per ottenere un vino come questo. Al naso si presenta molto ricco con note di frutti rossi, mirtilli macerati,
sentori balsamici e di confettura. Al palato € potente e incisivo, pulito, sapido, con una bella acidita segno del terreno
benacense. Ideale abbinato alle carni rosse con preparazioni di media e lunga cottura, selvaggina, formaggi stagionati,
paste ricche e zuppe.

Servire alla temperatura di 14° - 16° C.

The Ronchedone Privilegio di Famiglia represents a further expression of our wine over time, with an aging of 5 years
in the bottle.

Highly popular from the moment it began to be realised that certain zones and certain microclimates were suitable to
obtain a wine like this. Very rich on the nose with hints of red fruit, crushed blueberries, balsamic and jam aromas. On
the palate, it is powerful and incisive, clean,

savoury with the fine acidity that is the mark of the land of Benaco. Perfect to accompany medium to well-cooked red
meats, game, seasoned cheeses, rich pasta and soup. Serve at a temperature of 14° - 16° C.

PRI\ ILI:.GIG DI F AMIGLIA®

\M— Der Ronchedone Privilegio di Famiglia ist mit einer Flaschenreifung von 5 Jahren ein weiterer Ausdruck unseres
. Weins im Laufe der Zeit.
Er erfreute sich groBer Beliebtheit, seit man erkannte, dass bestimmte Zonen und Mikroklimata fir die Herstellung

eines solchen Weins geeignet sind. In der Nase sehr reichhaltig mit Anklangen von roten Friuchten, zerdriickten

Heidelbeeren, Balsamico- und Marmeladenaromen. Am Gaumen ist er kraftvoll und pragnant, rein, herzhaft mit
der feinen Saure, die das Land Benaco kennzeichnet. Perfekt als Begleitung zu mittel bis gut gegartem rotem Fleisch,
Wild, reifem Kase, reichhaltiger Pasta und Suppe. Serviertemperatur: 14-16 °C.

Ingredienti
uva, mosto di uve concentrato, agenti stabilizzanti (acido citrico, gomma arabica, acido metatartarico), conservanti e antiossidanti (solfiti, acido L-ascorbico).
Imbottigliato in atmosfera protettiva.

Ingredients
grapes, concentrated grape must, stabilizing agents (citric acid, gum arabic, metatartaric acid), preservatives and antioxidants (sulfites, L-ascorbic acid).
Bottled in a protective atmosphere.

Zutaten

Trauben, konzentrierter Traubenmost, Stabilisatoren (Citronensiure, Gummi arabicum, Metatartarsiure), Konservierungs- und Antioxidationsmittel (Sulfite,
L-Ascorbinsaure).

Unter Schutzatmosphare abgefullt.

Energia - Energy- Energie 328 kJ
79 kcal
Grassi - Fat - Fett 0g
di cui Acidi Grassi Saturi - of which Saturates - davon gesattigte Fettsauren 0g
Carboidrati - Carbohydrate - Kohlenhydrate 1,50
di cui Zuccheri - of which Sugars - davon Zucker 0,5¢
Proteine - Protein - Eiweil3 0g
Sale - Salt - Salz 0g




